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III1. Der feierliche Anlass
(fiir ein ganzen Abend 18 — 0 Uhr)

Sie speisen an einer Tafel im Restaurant oder der Toskanastube, je nach
Personenzahl auch in einem separaten Raum. Eine Tafel festlich eingedeckt
mit Tischdecke und Servietten Ihrer Wahl. Blumendekoration vom Gartner

Stehempfang der Gaste mit Sekt und alkoholfreiem Cocktail, bei schonem
Wetter im Garten. Dazu kleine belegte Canapes mit Schinken, Kase, Salami,
Bierschinken garniert, je Pers 3 Stick.

Amuse Bouche
Als Vorspeise Suppe
- Wildkraftbrithe mit KI6Bchen und Gemisebrunoise oder
- Rinderkraftbriihe mit Bratstrudel oder
- Tomatenkraftbriihe mit Quarkklé8chen und Concassee
Als Zwischengericht
- Gemischter Blattsalat mit gebratenen Leberle an Balsamicodressing oder
- Gemischte Blattsalate Toscana mit Antipastigemiise, Parmaschinken,
Butter und Olivenbrot oder
- Meeresfriichtecocktail im Blattsalatnest dazu Baguette und Butter
Als Hauptgericht
- Rehbraten mit frischen Pilzen, Preiselbeerbirne, Rosenkohlgemiise
und 2 Beilagen oder
- Schweinelendchen mit ChampignonrahmsoBe Mandelbrokkoli oder
- Schwabischer Zwiebelrostbraten mit Kraut und Maultasche
und 2 Beilagen oder
- Cordon bleu aus der Putenbrust mit Gemiisevariation mit Kroketten oder
- Gegrilltes Rotbarschfilet auf Spinatnudele an RieslingschaumsofBe
Als Dessert
- Variation von Mousse mit Friichten garniert
- Triologie von hausgemachtem Parfait mit Friichten garniert
- Krokanteisbecher
- Schwarzwaldméadel

Getranke inklusive:
Offene Getranke unserer Karte nach Wahl
Inklusive 1 Runde feine Obstdestillat aus ortlicher Brennerei

Preis pro Person: fur 52,99 €
Gerne rechnen wir auch ein individuelles All Inclusive-Arrangement nur fir Sie.

Die genannten Menls sind auch als Buffet mdglich (Preise auf Anfrage,
abhangig von der Personenzahl)



